Kartoffel-Mozzarellasalat mit
Aslasalaten

fir 4 Personen

Menge

800¢
2

1

200 ml
60 ml
1EL
8EL
1EL
2509
200¢

Zutaten
Kartoffeln
Lorbeerblatter
Zwiebel
Gemiisebrihe
Weillweinessig
Senf

Olivendl
Holunderblitensirup
(Buffel)Mozzarella

Asiasalate gemischt (Mizuna,
Blattsenf, Rucola,...)
Salz, Pfeffer

Zubereitung

Die Kartoffeln waschen und je
nach GroRe vierteln oder
halbieren. Kartoffeln zusammen
mit den Lorbeerblattern in
Salzwasser knapp 20 Minuten
nicht zu weich kochen. AbgielRen
und abdampfen lassen.

Zwiebeln schélen und

fein wirfeln. Schalotten, warme
Gemusebriihe und die Halfte des
Essigs verriihren und iber die
heiBen Kartoffeln gieRen und eine
Stunde ziehen lassen.

Senf, restlichen Essig, Olivendl
und Holunderbliitensirup zu
einem Dressing verrihren und
mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Mozzarella abtropfen lassen und
in grobe Stiicke teilen. Asiasalate
waschen und abtropfen lassen
und mit den Mozzarellastiicken
und dem Dressing vermengen
und vorsichtig unter die
Kartoffeln heben.
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